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大阪で生まれた「たこ焼き」は、元々「ラヂオ焼き」という食べ物でし

た。ラヂオ焼きは、たこ焼きと同じ作り方ですが、タコではなく牛スジと

こんにゃくを入れて焼いたものでした。当時、ラヂオが世の中で流行りだ

した頃だったため、ラヂオのように流行の食べ物という意味で、この名が

つきましたところが、昭和 10年にラヂオ焼きを食べたお客さんから、「タ

コを入れた玉子焼きがある」と聞かされ、替わりにタコを入れて誕生した

のが「たこ焼き」だそうです。 
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２こずつ 

タコ・キャベツ・しょうが・枝豆な

どの入った生地を作り、油で揚げ、

ソースや青のりをかけました。 

中濃ソース・ウスターソース・三温糖を合わせて煮詰め、たこやき用のソースを作りました。 


